FATTORIA

POGGIOPIANO

CHIANTI CLASSICO DOCG Q)WWLO/

E’ uno splendido “Gallo Nero”, ottenuto da uva Sangiovese in
purezza.

E’ un vino in cui il Sangiovese sprigiona compiutamente i suoi
profumi, dalla prugna matura al tabacco, alla liquirizia.

Di grande struttura e consistenza, & di un acceso rubino con
riflessi granata.

Elaborato in vasche di cemento, completa la sua maturazione
in barrique di secondo e terzo passaggio e poi in bottiglia.

A splendid “Gallo Nero”, made purely of Sangiovese grapes.
This is a wine in which Sangiovese fully releases its perfumes,
from mature plums to tobacco, to liquorice.

Of great body and structure, it’s a bright ruby with garnet
reflections.

Elaborated in cement vats it completes its maturation in
second and third passage barriques and then in bottle.

RICONOSCIMENTI / AWARDS :

1996 —“ Wine Spectator “ 86/100
1997 —“ Wine Spectator” 84/100
1998 —“ Wine Spectator” 82/100
1999 — “Wine Spectator” 86/100
1999 — “Parker” 86/100

2000 — 2 Bicchieri “Gambero Rosso”
2001 — 2 Bicchieri “Gambero Rosso “
2002 — 2 Bicchieri Colorati “Gambero Rosso”
2003 - “Wine Spectator” 87/100
2004 - “Wine Spectator” 88/100
2004 - “Parker” 87/100

2005 - 4 Grappoli “2000 Vini Ais”
2005 - “Wine Spectator” 86/100
2006 - “Wine Spectator” 88/100
2008 — “Parker” 88/100



